
    
Menu Menu Menu Menu     GourmetGourmetGourmetGourmet à 55.00 à 55.00 à 55.00 à 55.00        € 

    
TerrinTerrinTerrinTerrine de foie gras,confit d'oignon e de foie gras,confit d'oignon e de foie gras,confit d'oignon e de foie gras,confit d'oignon     

à à à à l'orangel'orangel'orangel'orange    
ou 

Dos de saumon frais et moules en cassolettes,Dos de saumon frais et moules en cassolettes,Dos de saumon frais et moules en cassolettes,Dos de saumon frais et moules en cassolettes,    
soupe du pecheur.soupe du pecheur.soupe du pecheur.soupe du pecheur.    

 
****************    

Filet de boeuf belge roti,sauce Bourguignonne,Filet de boeuf belge roti,sauce Bourguignonne,Filet de boeuf belge roti,sauce Bourguignonne,Filet de boeuf belge roti,sauce Bourguignonne,    
Pommes Pont-NeufPommes Pont-NeufPommes Pont-NeufPommes Pont-Neuf    

ou 
Gigue de chevreuil tranchée "fine champagne"Gigue de chevreuil tranchée "fine champagne"Gigue de chevreuil tranchée "fine champagne"Gigue de chevreuil tranchée "fine champagne"    

Pomme mousseline,asperges vertesPomme mousseline,asperges vertesPomme mousseline,asperges vertesPomme mousseline,asperges vertes    
 
****************    

Dame blanche au chocolat ValrhonaDame blanche au chocolat ValrhonaDame blanche au chocolat ValrhonaDame blanche au chocolat Valrhona    
ou 

Coupe de fruits de saison glacé aux amandesCoupe de fruits de saison glacé aux amandesCoupe de fruits de saison glacé aux amandesCoupe de fruits de saison glacé aux amandes    
    
    

Pour une table entière 
De 12h à 13h30 et de 18h30 à 20h30 

    


